
ご予約・お問合せ

・グレープフルーツと小海老のカクテル

・お造り盛合せ　鯛　サーモン炙り
　　　　　　　　　　　　　　はまち　かつお
・若鶏のフリカッセ

・きすかるかん揚げと野菜いろいろ天ぷら

・ポークステーキ　洋山葵風味ソース

・太巻玉子と稲荷寿司　がり

・チョコレートムース

和洋コラボ Aコース

和洋コラボ Bコース
もございます。 もございます。 もございます。

6,000円

円

（7品）

7,000 （税込）

（税込） （税込）

（8品）

6,000円（8品） 6,500円（8品）

7,500

（税込）

（9品）

・蒸し鶏の胡麻風味ソース

・お造り盛合せ　サーモン　甘海老　はまち　かつお
　　　　　　　
・鯛と春野菜のアクアパッツァ

・チキンの和風エスニックソース

・ローストポーク　ハニーマスタードソース

・きす梅紫蘇香揚げと野菜いろいろ天ぷら

・海鮮ちらし寿司　がり

・抹茶テリーヌと苺

                                      

和洋大皿 Bコース

（税込）5,000円 （税込）円（7品）和洋大皿 Aコース

和洋会席 Aコース

和洋会席 Bコース

・前　菜　胡麻豆腐木の芽みそ　甘鯛若狭焼　　　
　　　　　　　　菜の花とびっこ　　空豆塩蒸し
・お　椀　白魚　わかめ　花人参　木の芽

・お造り　鯛　甘海老　サーモン炙り　はまち
　
・魚料理　オマール海老のココット

・揚　物　きす梅紫蘇香揚げと野菜いろいろ天ぷら

・肉料理　牛タリアータ　シブレットソース

・食　事　竹の子ご飯　香の物　味噌汁

・甘　味　ガトーオペラと焼きりんご

　　　　

082-243-8495〒730-8787　広島市中区加古町 3-3

＋＋

お料理

 ※仕入れ状況により一部内容が変更になる場合がございます。
※掲載料金は全て税金・サービス料込です。 

※和洋ブッフェ(30名様より)5,500円～承ります。 

各種飲み放題

❶マイクサービス
❷ステージサービス
❸横断幕サービス

◇ 特 典 ◇

容
内
ン
ラ
プ

ン
ラ
プ Ａ 

ン
ラ
プ

Ｂ 

ン
ラ
プ

Ｃ 

ン
ラ
プ

金 額 1,600

●ソフトドリンク/ウーロン茶・オレンジジュース・コーラ・ジンジャエール
●ノンアルコール/ノンアルコールビール・ノンアルコールカクテル
●追加料金でコーヒーポット(セルフサービス）もご用意できます。

★ ★ ★ ★
★ ★ ★ ★

★ ★ ★

★ ★ ★
★ ★ ★
★ ★ ★

★ ★
★ ★
★ ★

★
★

★ ★ ★

円 2,000円 2,500円 2,800円

2026 SPRING 
歓送迎会プラン

10名様より要予約

大皿/一部個人盛

期　間 各種飲み放題プラン各種飲み放題プラン 2時間

ソフトドリンク

写真はイメージです 写真はイメージです 写真はイメージです

ノンアルコール

ビ ー ル

ウ イ ス キ ー

焼 酎

ワ イ ン

レ モ ン 酎 ハ イ

梅 酒

カ ク テ ル

日 本 酒

冷 酒

スパークリング

お料理のみ 大皿盛 お料理のみ 個人盛 お料理のみ

月 日

2026

2 1/ 4 30/～
日 木

写真はイメージです


