
ご予約・お問合せ

・カツオのタタキ　ポン酢ジュレ

・お造り盛合せ　鯛　伊佐木あぶり　蛸　サーモン

・豚カルビのブーレット　ジンジャーソース

・太刀魚香線揚げと野菜いろいろ天ぷら

・チキンのマヨネーズ焼き　柚子胡椒風味

・桜海老ご飯　吸物

・マンゴームース

和洋コラボ Aコース

和洋コラボ Bコース
もございます。 もございます。 もございます。

6,000円

円

（7品）

7,000 （税込）

（税込） （税込）

（8品）

6,000円（8品） 6,500円（8品）

7,500

（税込）

（9品）

・サーモンとパプリカのマリネ
・お造り盛合せ　鯛　はまち　蛸あぶり　鮪　　　　
・ガーリックシュリンプ
・豚と茄子のもちもちロール焼き
　　　　　　　　　和風山椒風味ソース
・ズッキーニのソテーと
　　　　　　　　　瀬戸内レモンのチキントマト煮
・鰆利休揚げと野菜いろいろ天ぷら　レモン塩
・鰻ひつまぶし風
・桃のゼリー

                                      

和洋大皿 Bコース

（税込）5,000円 （税込）円（7品）和洋大皿 Aコース

和洋会席 Aコース

和洋会席 Bコース

・前　菜　小鉢物　鯛の子旨煮
　　　　　のどぐろ小袖寿司　えび南京松葉
・お　椀　若芽進上　青もみじ麩　三つ葉　木の芽
・お造り　鯛　蛸　伊佐木あぶり　はまち
・魚料理　小海老と夏ミカンのマリネ
　　　　　　　　　ホワイトバルサミコ風味
・揚　物　鰆香線揚げと野菜いろいろ天ぷら
・肉料理　ローストビーフ　照り焼きソース
・食　事　桜海老ご飯　　香の物　　味噌汁
・甘　味　ココナッツプディングと
　　　　　　　　フランボワーズのパウンドケーキ

　　　　

082-243-8495〒730-8787　広島市中区加古町 3-3

＋＋

お料理

各種飲み放題

❶マイクサービス
❷ステージサービス
❸横断幕サービス

◇ 特 典 ◇

容
内
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ラ
プ

ン
ラ
プ Ａ 
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ラ
プ
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ン
ラ
プ

Ｃ 

ン
ラ
プ

金 額 1,600

●ソフトドリンク/ウーロン茶・オレンジジュース・コーラ・ジンジャエール
●ノンアルコール/ノンアルコールビール・ノンアルコールカクテル
●追加料金でコーヒーポット(セルフサービス）もご用意できます。

★ ★ ★ ★
★ ★ ★ ★

★ ★ ★

★ ★ ★
★ ★ ★
★ ★ ★

★ ★
★ ★
★ ★

★
★

★ ★ ★

円 2,000円 2,500円 2,800円

2026 Early summer
初夏の宴会プラン

10名様より要予約

大皿/一部個人盛

期　間 各種飲み放題プラン各種飲み放題プラン 2時間

ソフトドリンク

写真はイメージです 写真はイメージです 写真はイメージです

ノンアルコール

ビ ー ル

ウ イ ス キ ー

焼 酎

ワ イ ン

レ モ ン 酎 ハ イ

梅 酒

カ ク テ ル

日 本 酒

冷 酒

スパークリング

お料理のみ 大皿盛 お料理のみ 個人盛 お料理のみ

月 日

2026

5 1/ 6 30/～
金 火

写真はイメージです

 ※仕入れ状況により一部内容が変更になる場合がございます。

※掲載料金は全て税金・サービス料込です。 
※和洋ブッフェ(30名様より)5,500円～承ります。 


